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MUDO

OBIEKT RESTAURACYJNO - EVENTOWY

MUDO Sopot to doskonate miejsce na organizacje wesela
marzen.

Przestronne sale z panoramicznym widokiem na morze i
\  Zatoke Gdariskg tworzg wyjgtkowg oprawe, ktéra na

\ z\awsze pozostanie we wspomnieniach Mtodej Pary i jej gosci.

' DODATKOWE ATUTY:

\

\ e 3000M2 prywatnej plazy

%OO rasu
e —18®E|9§\Benuwidof(6wego z dostepem do plazy
+ sasiedztwo 5* hoteli

— ~_

Zapewniamy tym samym znakomite warunki
\ | i zorQan'zo*va?ia pyLzy' cia na najwyzszym poziomie.

7

Wyobraz sobie wesele w Sopocie, gdzie szum fal i
morska bryza towarzyszg kazdej chwili tego
wyjgtkowego dnia. W MUDO Sopot ofer'ujemy\‘
przestrzen, ktéra tgczy elegancje z naturalnymt
pieknem nadmorskiej scenerii.




MUDO

OBIEKT RESTAURACYJNO - EVENTOWY
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SALA KLUBOWA POLACZENIE SALI+II SALA BANKIETOWA
N \\%360 M2 810M2 450 M2
/ PRZESTRZEN
RESTAURACYJNA
U\ 300M2
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/_\Q;r;nika: profesjonalne nagtosnienie, oswietlenie
B LED (ciepte, zimne lub kolorowe), rzutnik, ekran,

WYBIERAJAC MUDO
OTRZYMUJECIE PANSTWO:

Wybodridealnej przestrzeni
z widokiem na sopockag plaze i molo

e salarestauracyjna (przy plazy)
@ sala eventowsi klubowa (poziom|)

Kompleksowe wyposazenie

e Stoty: okragte bankietowe (10 lub 6 osobowe),
niskie koktajlowe zasiadane, klasyczne koktajlowe,
bufetowe oraz modutowe.

® Krzesta: drewniane, biate (ceremonialne i

- bankietowe).

mikrofony bezprzewodowe.

\
Mazliwosé organizaciji brunchu poslubnego
\ w sali restauracyjnej lub na plazowym tarasie.

\ Czas trwania pr\*zyjecia: do 2:00 w nocy

Podstawowe dekoracje:

v
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@ biate lub ecru pokrowce i obrusy, ‘ - \
eleganckie serwety flizelinowe \

w wybranym koloﬁi \

Menu

4 daniowy, serwowany obiad,
Bufet zimnych, stodkich i stonych przekasek,
Kolacje w formie bufetu,

Mozliwosé rozszerzenia menu o dodatkowve pakiety,
Menu dzieciece na zyczenie

Open Bar

Spersonalizowane propozycje wraz z obstugg
barmariska.

Profesjonalna obstuga
doswiadczeni kelnerzy oraz opieka
doswiadczonego event managera

Mozliwosé wynajmu balkonu widokowego
z panoramicznym widokiem na morze i zatoke gdarnska.
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CEREMONIA NA

B LI-( : N I E przy sopocklej plazy, pozwala na organizacje zaréwno ceremonii slubnej, jak i przyj c:|a weselneg? w!

WI DO I-(OWYM jednym miegjscu. Zadbamy o kazdy detal, aby Twdj slub byt doktadnie takl, jaki soble‘wymar'zyllsc e -

romantyczny, stylowy i peten niezapomnianych momentdéw. / (




doswiadczeniem, zdobytym w pr'estlzowych hotelach cztero-i plecnoanazdkowych oraz/rest ach re

(aurac
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doswiadczeniu i stworz wyjgtkowe wspomnienia zMudo, gdzie kuchnia zachwyci wszystkich Twoich
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KOKTAJL TIME

CEREMONIA NA BALKONIE WlDP}OW}\}
\ | \

To 40 minutowe oficjalne przywitanie Gosci

| \;;‘\\przez%mge kelnerska, przed rozpoczeciem Ceremonii.

T \\ Proponujemy do wyboru:

- A /Pr*oseoco lub Szampan Moet Chandon Brut

/

*wycena ustalana indywidualnie

na sopockie molo.

W ramach ustugi zapewniamy:

e przestrzen na tarasie nawytgcznosdé
¢ eleganckie biate krzesta




PROPOZYCJA N
PRZYKLtADOWEGO MENU \

PRZYSTAWKA

Tatar z suszonych pomidordéw / puder z koziego sera
/ gorczyca / soliréd / szczpiorek / focaccia

ZUPA

Consomme z kaczki/ ravioli z miesem kaczym
/ warzywa julienne / olej z pestek dyni

DANIE GEOWNE

Polik wotowy duszony w czerwonym winie

/ gratin ziemniaczany / warzywa korzeniowe glazurowane
/ demiglace ze szczypiorkiem

Lub

Filet z jesiotra / fregola / brokut gatgzkowy

/ sos z palonego masta

DESER

Mini beza / krem chantilly / owoce sezonowe

BUFET ZIMNYCH PRZEKASEK

Brioche z szarpang wieprzowing / cebulka piklowana / rl‘ukola

Vol au vent z hummusem / tahini / czarny sezam

Tartoletki z watrdbkag z kaczki / zurawina

Fallafel / dip limonkowo-migetowy

Tatar ze sledzia / jabtko granny smith / gorczyca

Satatka Cezar / kurczak grillowany / sos anchois / chips z bekonu

| CIEPLA KOLACJA

Karkéwka wolno pieczona w sosie pomarannczowym z chilli i
oregano

Grillowana mtoda cukinia i papryka z oliwg czosnkowg
Potatki w emulsji ziotowo maslanej

StODKOSCI & OWOCE

3 rodzaje ciast w formie mini papilotéw
Mus owocowy
Filetowane owoce

Nasze menu to tylko propozycj
dostosujemy je do Waszych potnr
tematyki wesela i wymagan dietetyczn

Szef kuchni chetnie skomponuje idealne

menu na Wasz wyjatkowy dzien.
Skontaktujcie sie z nami, a stworzymy
specjalnego!

ch.
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ZACHECAMY DO
WZBOGACENIA MEN

Live cooking \\

Talerz Tapasow

3 rodzaje seréw dojrzewajgcych / 3 rodzaje wedlin
dojrzewajgcych / miéd/ winogrona/ paluszki grissini

Degustacja wedzonych ryb z Kaszub

4 rodzaje wedzonych ryb /smazone szproty/ cytrusy

Bufet wypiekéw regionalnych

2 rodzaje chleba na zakwasie : zytnim i pszennym
(2 bochenki)
focaccia z rozmarynem
kosz mini butek z czarnuszkag
masto ziotowe
oliwa

BOPOT 99




W RAMACH REALIZACJI
OFERTY INDYWIDUALNE

OTRZYMUJECIE PANSTWO: |

Bufet ciast - serwowanych w mini “ papilotach”, \

liczgc po 1szt. kazdego rodzaju na osobe
Sernik/ Szarlotka/ Ciasto czekoladowe

Bufet kawowy- kawa z ekspresu, serwowany bez limitu
od poczatku do korica imprezy
(cappuccino/espresso/americano)

Herbata: czarna/owocowa

Dodatki: mleko/ cukier/ cytryna

Napoje (gazowane i niegazowane) - na zyczenie przy barze

W przypadku szczegdlnych wymagan dietetycznych,
w tym wszelkich alergii pokarmowych prosimy o powiadomienie naszego Specjalisty.

Istnieje mozliwosé zamdwienia dodatkowych dan gorgcych po pétnocy oraz live cooking
- W razie zainteresowania prosimy o informacje.

BCPOT K99




muno ALKOHOL

Asortyment, na podstawie ktérego event manager

tworzy spersonalizowany open bar I-( O I-(T Q d L E

4 (klasyczne lub bezalkoholowe)
e Szampan ,
e Mojito
e Prosecco ' /
¥ e Aperol Spritz
e Wino biate i . .
N e Gin& Tonic
¢ Winoczerwone
¢ Hugo
PY Piwo 3
e Cubalibre
¢ Wodka C
e PinaColada
¢ Whisk y
Y e Negroni
¢ Rum y
¢ Whisky Sour
Gin p
= ¢ Woddka Sour
Tequiila !
ot e OldFashioned
e Sangria '’
9 e Espresso Martini
e Poncz
*Wybierz koktajli okreslilosé, a nasi Barmani zadbajg
Wino & Wdédka - serwowana nha butelki w stotach Gosci. o prawidtowe przygotowanie i serwis

Cena ustalana indywidualnie Cena ustalana indywidualnie



OFERUJEMY POMOC W ORGANIZACJI
DODATKOWYCH UStUG:

S Q?opﬂj 9
R

Kamerzysta Fotograf Oprawa muzyczna Mistrz ceremonii

Dekoracje




OBIEKT +48 784 462 463

RESTAURACYJNO - EVENTOWY MUDO
ALEJA FRANCISZKA MAMUSZKI 2 MUDOeMUDOSOPOT.PL

81-729 SOPOT +48 601208 435




