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Tech Pack MUDO Sopot

S C E N A  I  S T A N O W I S K O  D J Scena w sali bankietowej i scena w sali klubowej mają po 4 × 2 m. Pozycję sceny w sali

bankietowej dobieramy do ustawienia wydarzenia. Na miejscu jest stół didżejski z

mikserem.

N A G Ł O Ś N I E N I E Na miejscu jest nagłośnienie z konsoletą. Mikrofony bezprzewodowe i nagłowne,

mównicę oraz system konferencyjny zapewniamy przez współpracujące firmy

techniczne.

Nagłośnienie obejmuje 4 aktywne głośniki DAS i 2 aktywne głośniki basowe DAS.

O Ś W I E T L E N I E W sali klubowej na metalowym rigu znajduje się 12 ruchomych głów w trzech grupach

po 4. Wyposażenie obejmuje także ruchome panele LED, 2 lampy retro, 20 listew LED

bar, 15 dodatkowych opraw LED sterowanych przez DMX i kulę dyskotekową.

P R O J E K C J A 1 projektor multimedialny i 1 rozkładany ekran projekcyjny.

Na miejscu są monitory do wyświetlania materiałów, flipcharty i monitor interaktywny

100 cali w sali klubowej. Przeszklenia sal nie mają zaciemnienia.

I N T E R N E T W obiekcie jest światłowód i Wi-Fi. Przy scenach w obu salach znajdują się gniazda

internetowe.

Z A S I L A N I E Na plaży i tarasie są punkty zasilania 16 A i 32 A. Obiekt ma oświetlenie awaryjne. Nie ma

stałego zasilania rezerwowego; można podłączyć agregat.

Plan punktów technicznych piętra wskazuje 20 punktów po 2 gniazda 230 V, łącznie 40

gniazd. Nie jest to liczba niezależnych obwodów. Na planie oznaczono też 3 punkty wody

i kanalizacji.

T E C H N I K A  Z E W N Ę T R Z N A Dopuszczamy zewnętrzne ekipy techniczne. Można również skorzystać z firm

współpracujących z MUDO.

Zakres wyposażenia i obsługi oraz ich koszt określamy indywidualnie w ofercie.

Kontakt w sprawie wydarzeń: Ewelina Bujak i Dariusz Bujak.
Telefon do restauracji: 58 551 62 68.

MUDO Sopot · Al. Franciszka Mamuszki 2, 81-729 Sopot
mudo@mudosopot.pl · +48 784 462 463
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Informacje o wyposażeniu sal i zapleczu do planowania wydarzenia. Przekaż nam wymagania produkcji wraz z

planowanym terminem, liczbą gości i programem.
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Obiekt i zaplecze

O B I E K T  I  Z A P L E C Z E Podłoga jest wykończona płytami granitowymi. Na obu kondygnacjach działa wentylacja

z wymianą powietrza. Klimatyzacja znajduje się w sali restauracyjnej na parterze.

Na tarasie dostępnych jest 10 promienników. Ustawienie hali namiotowej na tarasie

wymaga indywidualnego uzgodnienia dla danego wydarzenia.

K U C H N I A MUDO ma własną kuchnię. Zaplecze kuchenne znajduje się na tym samym piętrze co

sala bankietowa. Zaplecze bufetowe obejmuje 18 bemarów, w tym 4 do zupy. Nie

korzystamy z cateringu z zewnątrz. Nie udostępniamy chłodni, magazynu ani zaplecza

dla firmy cateringowej klienta.

M E B L E ,  T E K S T Y L I A  I
D E K O R A C J E

41 stołów okrągłych o średnicy 180 cm, 410 krzeseł i 60 stolików koktajlowych. Białe i

czarne obrusy oraz skirtingi. W wyposażeniu dekoracyjnym jest 20 złotych wazonów z

piórami. Rozmieszczenie dekoracji zależy od aranżacji wydarzenia.

Dostępnych jest także 20 stołów prostokątnych do bufetów.

S Z A T N I A ,  G A R D E R O B Y  I
Z A P L E C Z E  P R O D U K C J I

Szatnia ma pojemność 1000 osób i jest dodatkowo płatna. Na miejscu są garderoby.

Pomieszczenie dla produkcji i magazyn scenografii udostępniamy w miarę możliwości,

po uzgodnieniu przy zapytaniu.

Szatnia znajduje się na piętrze, przy sali VIP i toaletach.

D O S T Ę P N O Ś Ć Na piętro prowadzą schody. W obiekcie nie ma windy. Toaleta dla osób z

niepełnosprawnościami znajduje się w restauracji na parterze.

Zasady organizacyjne
Zakres ochrony i podział kosztów ustalamy indywidualnie

przy rezerwacji. Obiekt ma ubezpieczenie OC.

Obowiązuje zakaz konfetti, świec i otwartego ognia.

Fireshow na plaży dopuszczamy jako wyjątek, po

osobnym uzgodnieniu. Kwiaty cięte na tarasie są

dozwolone.

Godziny muzyki w salach, na tarasie i na plaży ustalamy

indywidualnie dla danego wydarzenia.

Strefa dla palących znajduje się na zewnątrz budynku, pod

zadaszeniem. Dzieci i zwierzęta są mile widziane.

Dostępne jest menu dziecięce. W obiekcie nie ma kącika

dla dzieci.

MUDO nie zapewnia noclegów. W pobliżu znajdują się

hotele Sheraton Sopot, Sofitel Grand Sopot i Hotel Haffner.

Kontakt w sprawie wydarzeń: Ewelina Bujak i Dariusz Bujak.
Telefon do restauracji: 58 551 62 68.
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Plan piętra i logistyka
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Plan piętra i logistyka
Piętro eventowe obejmuje salę bankietową i salę klubową, połączone

przejściem i pokojem przy oknie. Wzdłuż przeszkleń od strony

morza znajduje się taras. Sala bankietowa ma dwa stałe bary i dwa

słupy konstrukcyjne.

Rzut oraz przykładowe ustawienia stołów i sceny znajdują się w

pliku mudo-rzut-sali.pdf.

Sala bankietowa i sala klubowa mają po 9 m wysokości w

najwyższym punkcie. Obiekt ma plan ewakuacji.

Montaż i demontaż
Sprzęt jest wnoszony od strony plaży, balkonem, lub od strony

parku. Godziny montażu i demontażu, w tym możliwość montażu

dzień wcześniej, ustalamy indywidualnie przy rezerwacji.

Autokary i wozy produkcyjne podjeżdżają od ulicy Haffnera. Pojazdy

powyżej 3,5 tony wymagają zezwolenia z ZDiZ. Parking dla gości jest

zewnętrzny i odpłatny.

Co podać w zapytaniu technicznym
Datę i godziny montażu, wydarzenia oraz demontażu.

Liczbę gości, rodzaj ustawienia i miejsce sceny.

Listę własnego sprzętu oraz wyposażenia potrzebnego od MUDO.

Zapotrzebowanie na zasilanie, projekcję i transmisję.

Potrzeby dotyczące garderób, zaplecza produkcji i magazynu.

Plan wykorzystania tarasu, beach baru lub plaży.

Taras nad plażą, beach bar i plaża działają od 1 kwietnia do 30 września. Taras przy restauracji jest dostępny przez

cały rok.

Wizję lokalną z osobą techniczną umawiamy przed dużymi produkcjami. Omawiamy trasę wnoszenia sprzętu,

punkty zasilania i wymagania produkcji.

Kontakt w sprawie wydarzeń: Ewelina Bujak i Dariusz Bujak.
Telefon do restauracji: 58 551 62 68.
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