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Menu bankietowe 2 kuchni MUDO

Menu przygotowujemy dla konkretnego wydarzenia. Dania, sposob podania i godziny serwisu dopasowujemy do

programu, liczby gosci i sezonu. Propozycje menu otrzymasz razem z oferta.

Kuchnia na miejscu

Gotujemy w MUDQ. Zaplecze kuchenne znajduje sie na tym
samym pietrze co sala bankietowa. Nie korzystamy z
cateringu z zewngtrz. Sezonowa karta restauracji jest

punktem wyijscia do przygotowania menu eventowego.

Standardowe warianty dietetyczne sg wliczone w cene
menu. Diety i alergie zgfos podczas ustalania menu, abysmy
mogli uzgodni¢ odpowiednie daniailiczbe porcii

Mozliwosc wniesienia witasnego alkoholu, zasady jego obstugi
i zwigzane z tym optaty ustalamy indywidualnie. Optate
serwisowg za wiasny tort rowniez ustalamy indywidualnie,

Formaty menu

Kolacja serwowana. Menu od 3 do 5 dan, z wariantami
wegetariariskimi, bezglutenowymii menu dzieciecym.

Bufetilive cooking. Bufet lub stacje szefa kuchni na sali,
dopasowane do programu wydarzenia.

Koktaijlifinger food. Przekgski do powitania gosci, takze na
tarasie lub przy beach barze w sezonie od 1 kwietnia do 30
wrzesnia.

Welcome drink, live cooking, bar koktajlowy i nocny bufet sg
opcjami dodatkowymi, wycenianymi osobno.

Przerwy kawowe sg ustugg dodatkowa.

Degustacja przed eventem nie jest standardem. Jgj
mozliwosc i zakres ustalamy indywidualnie, zaleznie od

wielkoscii charakteru wydarzenia.

Jak ustalamy menu

01 PROGRAM WYDARZENIA

Ustalamy godziny rozpoczecia, czesci oficjalnej, kolagji i zakorczenia.

02 PROPOZYCJA KUCHNI

Otrzymasz pisemng propozycje z opisem dan i wariantami dietetycznymi.

03 UZGODNIENIA

Omawiamy menu, diety i alergie. Jesli ustalimy degustacje, uzgadniamy jej zakres i termin.

04 POTWIERDZENIE

Zamykamy menu, liczbe goscii porcji specjalnych oraz harmonogram podania dan. Termin zamkniecia menu i liczby

gosci ustalamy indywidualnie.

Co podac w zapytaniu

Termin, przewidywang liczbe gosci, wybrany format menuii
godziny wydarzenia. Jesli znasz juz potrzeby dietetyczne,
podaj je razem z zapytaniem. Zaznacz tez, czy planujesz
czesc plenerows i czy interesuje Cie mozliwose degustacii

Kontakt w sprawie wydarzer: Ewelina Bujak i Dariusz Bujak.

Telefon do restauracji: 58 55162 68.

Karta restauracji

Aktualna karta restauracji: mudosopot.pl.

Zapytania:mudo@mudosopot.pl  +43 784 462 463, Telefon
do restauracji: 58 55162 68.

MUDO Sopot - Al. Franciszka Mamuszki 2, 81-729 Sopot
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